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Pekdrenska spolec¢nost PEK Group svymi  ino-
vacemi pod znackou Nase pekarna reaguje na spotrebitelské
trendy. Tim dlouhodobym je snaha stravovat se smysluplnég,
s dirazem na ptidanou hodnotu vyrobku a podporu vlastniho
zdravi, protozZe spousta lidi uz pochopila, ze télesna i dusev-
ni pohoda a kondice je nad vsechny hmotné statky. Novinkou
v portfoliu PEK Group, kterd byla nominovana i do soutéze
o inovativni vyrobek roku, je toustovy chléb Sandwich Vitamin.
Ten toustovy chléb je zdrojem vitamin( thiaminu a ribofla-
vinu i mineralnich latek Zeleza a zinku. Pro neznalé: thiamin
(B1) prispiva k normalni ¢innosti srdce, zinek a Zelezo pfispivaji
k normalni funkci imunitniho systému a riboflavin (B2) poma-
ha k ochrané bunék pied oxidativnim stresem. Zelezo navic
pfispiva k snizeni miry Gnavy a vycerpani.

Sandwich Vitamin by nemél chybét v nakupnim kosiku zadné-
ho spotrebitele, ktery preferuje zdravy Zivotni styl a chce uspo-
kojit nejen své chutové buriky, ale i svoji télesnou schranku.
Prodéva se v praktické gramazi 375 g a garantovana trvanlivost

vyrobku je 10 dn(. Vitaminy jsou obecné zdravi prospésné.

Sandwich Vitamin navic i skvéle chutna.
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Nakladni automobil v Zlutych barvach znacky Nase pekar-
na zamifil z Brandysa nad Labem do moravskych Hrusek,
fatédlné poskozenych fadénim tornada. Smluvni dopravce
spole¢nosti PEK Group, Autodoprava Slad, vypravil do Hru-
Sek viz s humanitarni pomoci, v niz po domluvé s mistnim
krizovym Stdbem bylo mimo jiné i 1000 rohlikd a 100 chle-
bl z pekérny Brandys nad Labem. | z malych dobrych skut-
kd se sklada jako puzzle velka solidérni pomoc. ®

Vy uz jste vydal pred ¢asem informaci

pro zaméstnance o probihajicich jednanich

0 mozném vstupu nového partnera nebo

i prodeji spolecnosti. Pro¢ o prodeji uvazujete?
Jak uz jsem uved! v oficidIni informaci pro zaméstnance,
jako majitel této spolecnosti hleddm cesty pro jeji dalsi
rozvoj a rlst. Jsem presvédcen, ze pravé umoznéni vstu-
pu zajimavého strategického partnera do struktur nasi
firmy je krokem tim spravnym smérem. Z okruhu néko-
lika zajemcl vybirdm partnera, od kterého ocekavam, ze
pfinese do nasi spole¢nosti daldi impulsy k zajimavym
inovacim a rozvojovym projektlim, pfispéje ke stabilizaci
celé firmy a podpoff jeji rdst. Rad bych zdlraznil, Ze vstup
nového partnera do spole¢nosti je standardni obchodni
operaci, jejimz cilem je posileni firmy.

Velice ne¢ekané bylo ale oznameni o uzavieni pro-
vozu v Sumperku. To zfejmé planované nebylo...

K tomuto velice nepopuldrnimu kroku jsme museli pfi-
stoupit pod tlakem nejriznéjsich okolnosti vcetné sil-
nych Gtok{ konkurence. Pekarnu Sumperk jsme uz kupo-
vali se $patnymi vysledky ve vife, Ze je dokdZzeme vylepsit.
Zkusili jsme tam viechny mozné kroky k ozdraveni, vet-
né zasadnich investici do novych technologii, rozsiteni
sortimentu, zavedeni vyroby jemného peciva, opatfeni
k Usporam energii, upravili jsme a znovu otevreli firemni
prodejnu... Pfesto tam vysledky z{stavaji za ocekavanim
a takovy stav si nemUzeme v dnesni vypjaté dobé dovolit.
Ukonceni provozu pekarny a jeji prodej je tak velmi nepfi-
jemnym, ale nevyhnutelnym krokem, k némuz jsme byli
dotlaceni nepfiznivymi okolnostmi.

Budou v Sumperku propusténi vsichni
zaméstnanci, kterych je sedmdesat?

Ano, je to nesmirné nepfijemna zaleZitost, zaméstnanci
jiz dostali vypoveédi se zakonnou dvoumésicni vypovéd-
ni Ihdtou. Bohuzel, vzhledem ke zna¢nym vzdalenostem
mezi nasimi pekdrnami, je moznost pokracovat v praci

v jiné z nasich pekéren velmi omezena. Véem kolegynim a koleglim v Sum-

perku bych proto i touto cestou chtél znova upfimné podékovat za jejich
praci, za to, jak se rychle dokézali adaptovat a sZit se s novou firmou. Stali se
ddlezitou soucésti rodiny pekéren PEK Group. Viem Sumperskym tedy preji
v jejich dalsim pdsobeni hodné Uspéchd, a vzhledem k jejich zkusenostem
nepochybuji, ze rychle najdou uplatnéniv jinych firmach. Oni bezesporu své
femeslo umi, a o to vic mé mrzi, Ze se musime rozloucit. Opakuji, uzavfeni
pekarny v Sumperku jsme dlouho odkladali, snazili se jeji vysledky zlepsit, ale
z vice rlznych divodu jsme byli k nému nakonec byli donuceni.

Co oznamené uzavieni pekarny v Sumperku znamena

pro ostatnich pét pekaren ve skupiné?

Musime zménit rozdéleni vyroby mezi pekarnami, upravit logistiku, jednat se
zakazniky. Prosté pokracujeme dél v nasi praci, bojujeme dal v ostrém konku-
rencnim prostfedi, budeme pokracovat v planovanych aktivitach, investicich
a inovacich, ale i v Usporach a restrikcich. PEK Group si vydobyl za krétkou
dobu existence své misto na trhu, ma své loajalni odbératele i spotfebitele.
To je cenna deviza, kterou chceme a jsme povinni dal posilovat.

Dramaticka situace vyvstala ve Znojmé, kde vedeni mésta hodlalo
uzavfit pFistupovou cestu do pekarny a rozsifit park, coz by
znamenalo ve své podstaté konec provozu. Tuto hrozbu se vam
podafilo diplomatickym jednanim vyfesit.

Mam pro vsechny pozitivni zpravu, budou rohliky i zelen. Nasli jsme kom-
promis v fesenti. Cesta z{istane zachovana, jen se z(zi manipulacni prostor na
minimum, i tak ale zdstanou zasobovani pekarny a distribuce v pfijatelném
rezimu a mésto bude moci dokoncit Upravy parku. To vnimam jako nas velky
diplomaticky Uspéch.

Na Dnech chleba v Pardubicich, kde vyborné uspél v hodnoceni

i chléb z Rumburka, bylo nejcastéji diskutovanym tématem
ocekavané zdrazeni peciva, kdy se ale pekafi neshodli; jedni
hovofi o riistu cen o 5 az 10 procent, druzi o 15-30procentnim
rustu. K ¢emu se priklanite vy?

Optimalni by pro viechny pekare v Cesku byl nardist o 30 procent, ale chéapu,
Ze ten je zatim neredlny. Osobné véfim, Ze nasi obchodni partnefi porozumi
situaci pekard, kdy ndklady skutec¢né rostou az o desitky procent, a najdeme
rozumny kompromis. Byl bych rad, kdybychom ho nalezli na trovni zvyseni
cen minimalné kolem 15 procent. @



JZatim tuto linku vyuZivdme na produkci zhruba dvandcti druhd vyrobkd, ale
pfipravujeme uz dalsi vinu novinek. Kapacita linky zdvisi na gramdzi a druhu
vyrobku, v piipadé zdvind je to 800 az 1000 kust za hodinu,” fiké provozni
manazer Mgr. Petr Richtr.

Nova investice do linky na jemné pecivo stala téméf 10 miliond korun.
Do Brandysa ale smeétovaly i dalsi velké investice, napfiklad do mraziciho,
chladiciho a nakladového centra nebo nové délicky, opét v radech mili-
ond korun.

Rok 2021 Ize nazvat v PEK Group rokem investi¢nim a moderniza¢nim.
V Sumperku a Strakonicich byly instalovany nové etazové pece na chle-
ba, které nahradily zastaralé prlbézné pece. Ve Strakonicich jsme navic
nahradili zastaralou kotelnu za novou, kterd splriuje ekologické poZadavky
a je velice efektivni, v tomto pripadé jsme se vyrazné posunuli do 21. stoleti”
fika Petr Richtr.

Pekarnu v Uherském Brodu letos obohatila nova délicka na veky, v Rum-
burku byla instalovdna moderni technologie na vyrobu kvasu.

Pekdrny v PEK Group tedy letos zaznamenaly zasadni modernizace tech-
nologii v hodnoté desitek miliont korun, které vyrazné pfispivaji k zvyse-
ni a stabilizaci kvality vyrobkd, ale predstavuji i ulehéeni prace lidi v pe-
karnach. Neni to ale vse. ,Dalsi investi¢ni akce se pfipravuji i na dalsi mésice,”
fika provozni manazer. @
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Na nejvétsi pekarské akci v Ceské republice,,Dny chle-
ba Pardubice” se uz po sedmadvacaté sesli pekarsti
odbornici, aby spolecné vybrali vitéze prestizni celo-
narodni soutéze Chléb roku 2021. V péti kategoriich
spolu soutézily desitky pekafrskych vyrobcii z celé re-
publiky. Mezi posuzované parametry patrily vzhled,
tvar a objem, kurka, stfidka, viiné a samoziejmé chut
chleba. Opravnéni uzivat ochrannou znamku ,Chléb
vynikajici kvality” ziskal konzumni chléb z Rumburka.

Dvoukolové hodnoceni probéhlo za pfisnych hygienickych
opatfeni 15. zaf v prostorach Stfednf primyslové skoly po-
travindrstvi a sluZzeb Pardubice, kterd pekaiské mistry vycho-
vava jiz pfes 100 let.

O tom, ze titul Chléb roku je prestizni zélezitosti, svédci fakt,
Ze pekafi do letosniho ro¢niku pfihlasili 80 soutéznich vzor-
kd.,Pro pekafe je zalezitosti cti kontinualné usilovat o vyso-
kou kvalitu chleba, a to navzdory prekazkam, které prinasi
koronavirova epidemie,” fiké Ing. Jaromir Dfizal, vykonny fe-
ditel Svazu pekafd a cukrafd v Ceské republice, a doplnuje:
,Je potreba si uvédomit, ze diky ¢eskym pekaflim si spo-
tfebitelé vybiraji z velmi bohaté nabidky sortimentu co do
tvard, hmotnosti i surovinového sloZeni. Maji v prodejnach
vysoky podil nebaleného cerstvého chleba, kvalitni zakaz-
nicky servis a 5. nejlevnéjsi chléb v EU

Soutézni chleby hodnotilo 20 certifikovanych komisa-
r0 — zkusenych pekafskych odbornikd. V propracovaném
100bodovém schématu hodnoceni komisafi posuzovali
senzorické parametry chleba: vzhled, tvar a objem chleba,
kGrku, stridku, viini a zejména chut, jez je pfi hodnoceni nej-
ddlezitéjsi.
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Chléb roku 900-1 200 g
1. BEAS, a.s., pekarna Choustnikovo Hradisté
2.BENEA s.r.o.
3. PEK GROUP a.s., pekarna Rumburk
4, ADELKA a.s.
5. INPEKGQ, spol. s r.o.

Ukdzka z prezentace chleb.
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Vyraznou letni

novinkou, kterd se
vyrabi na toustové lin-
ce ve Strakonicich, je Super
Sandwich. Chutny chlebik, vy-
rabény za pouziti zitného kvasku,
ma gramdz 750 g a desetidenni trvan-
livost. Své pfiznivce si rychle nasel nejen
kvili své chuti, ale také diky vyraznému oba-
lu, ktery zaujme na prvni pohled.

s

,Ten Uspéch nds opravdu tési” tika $éf pekdrny Petr Hoke.
V Rumburku vyrabéji jen zakladni sortiment, rohliky, housky
a chleba, zasobovani regionu ostatnim pecivem zajistuje re-
expedice vyrobky z dalsich pekdren PEK Group. Nejblizsi kon-
kurencni pekarna je v Ceské Lipg, vzdalené 37 km smérem na
jih, proto je pecivo z Rumburka pro cely Sluknovsky vybézek
zasadni. ,Mistni obchodnici nds znaji, jsme v regionu etablova-
ni, nase pecivo je Zddané konstatuje Petr Hoke.

Provoz pekarny vylepsila instalace nové moderni délicky na
chlebové lince v Unoru letosniho roku. V Rumburku plsobf
jen ¢trnact vyrobnich délnikd, vie jsou to kmenovi zamést-
nanci, kadr je stabilizovany a drzi pospolu. ,/ v prabéhu lock-
downu jsme nezaznamenali persondlini problémy, méli jsme pfi-
praveny krizovy pldn, ale vyroba ani distribuce nebyly ohroZeny,
fika séf pekarny.

"

Rumburk si asi kazdy zapsal do mysli v Zdkovskych lavicich
v hodindch déjepisu v souvislosti s Rumburskou vzpourou
vojakl v roce 1918, kdy hlavni aktéfi v Cele se Stanko Vodic-
kou byli popraveni. Mimochodem, Stanko Vodicka m& monu-

mentalni pamatnik az v daleké Plzni, kde se narodil, nechaliho
postavit uz v roce 1919 jeho pfatelé a rodaci ve Ctvrti Lobzy.

V soucasné dobé je Rumburk, ktery ma 11 tisic obyvatel,
slavny predevsim diky mezindrodnimu etapovému zdvodu
cyklistek Tour de Feminin, ktery si ziskal uz svétovou prestiz
a ¢lenky pelotonu, rozhodcf, séfové tymd i organizacni stab si
pochutnavali na chlebu a pecivu z mistni pekarny.

Méné znamy je fakt, Ze Rumburk ziskal zac¢atkem 20. stoleti
pro svoji vystavnost a mnozstvi restauraci, kavaren a vinaren
pfizvisko Mala Pafiz severu. Honosné budovy mohou obdi-
vovat turisté i dnes. Mezi obdivované perly patii Loretdnska
kaple, kapucinsky klaster u sv. Vavfince, kostel sv. Bartoloméje
nebo barokni kamenny most pres feku Mandavu v Prazské
ulici, oblfbenym turistickym mistem je rozhledna Dymnik.

IdedlInim cilem pfedevsim pro cykloturisty je nejen Rumburk,
ale cely Sluknovsky vybézek. Ten region je kouzelny, a v hos-
podach vam k cemukoliv naserviruji vyborny chléb, rohliky

nebo housky od pekaft z Rumburka. Stoji za to tam zajet. @




Léto odlétlo vzharu do oblak, ze stromd se zacal pomalu
snadet k zemi podzim. My jsme se tu spolu zase sesli,
abychom si pfecetli, jak se nam dafi. J& pevné véfim,
Ze krasné.
Pridavam jeden opravdu rychly recept, ktery zabere jen
malo ¢asu na pfipravu. Doufam, ze vas potési.
K tomuto receptu by se jako dezert hodil Svestkovy kolac
s maslovou drobenkou. Mdm na né&j opravdu velikou
chut. Co kdybychom si udélali soutéz o nejlepsi Svestkovy
kolac? Hlasim se dobrovolné jako hlavni porotce:)
Méjte kouzelny podzim plny Svestek, spadaného listf,
dobré nalady a lahodného vafent.

Zdravi Gabina

Doba pripravy pokrmu: 30 min.
Pocet porci: 2

Ingredience:

2 platky hovéziho steaku nebo
hovéziho mletého masa, které
se prodava obvykle jiz hotové
k pfipravé burgeru. Maso na
burger si mizeme pfipravit
také sami. Bude k tomu

stacit kvalitni hovézi maso

od vaseho feznika, idedlInf je
hovézi pfedni. Maso si mUzete
u feznika vybrat sami, rad

vam ho umele. Mleté maso
sta¢i doma promichat se soli

Na omacku:

2 veliké IZice Svestkovych
povidel

1/2 hrnku vody

1 IZice rumu

2 |Zice klasické séjové omacky

2 svestky, vypeckované
a pokrajené na malé kosticky

2 fiky

Spetka soli, skofice a pepre

2 kulicky jalovce

2 chilli papricky pokrajené
nadrobno

a s pepfem. Z masa vytvarovat
2 placky a poté je grilovat
UpIné stejné jako steakové
maso.

Postup:

1. Dame si grilovat na grilovaci panev nebo na gril maso.

2.V malém kastrllku si smichdme dohromady viechny ingredi-
ence na pripravu Svestkovo-fikové omacky, jen fiky si nechdme
zatim stranou.

3. Oméacku vafime asi deset minut. Redukujeme.

4. Fiky si pokrajime na 3estiny, na mésicky.

5. Ke konci vafeni pfiddme do omacky jesté polovinu fik( a lehce
provafime, sta¢i minutku. Vyndame jalovec.

6. Servirujeme dle fotografii, nebo podle svého gusta. Zbylé cer-
stvé mésicky fikl pfiddme na talif pro jesté lepsi vizualizaci. Po-
davame s pecivem, vafenym bramborem, s hranolkami a nebo
samotné.
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