


Obchodni manazer PEK Group
Martin Bednarik se ve svete peciva
orientuje jako malokdo, do tehdejSich
Delta Pekaren nastoupil uz v roce 1998
a pres pozice obchodniho zastupce
a vedouciho obchodu pro pekarnu Brno se
propracoval az na vedouciho obchodu pro

oblast Morava. Po spojeni Delta Pekaren
s Odkolkem pracoval vice nez dva roky
na pozici vedouciho obchodu pro jizni
Moravu. Pak si na dva roky odskocil k mléku
jako vedouci obchodu ve firmé Alimpex.
Poté tfi roky pUsobil jako vedouci obchodu
mlynd ve spole¢nosti Penam a v roce
2013 se vratil k pecivu
do United Bakeries.
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Dobry obchod je takovy, kde jsou spokojeni
vsichni zdcastnéni. Souhlasis$ se znénim

tohoto citdtu Tomase Bati?
Stoprocentné. V obchodu by vsichni méli byt dlouhodobé
spokojeni.

Da se toho docilit v dnesni dobé, kdy

existuje v pekafiné obrovska konkurence?
Myslim, Ze pofad ano. Samozfejmé velké, silné fetézce jsou
ve vyhodé a problémem je i vseobecné komoditni vnimani
pekdrenskych produktl. Napfiklad rohlik vsichni pekafi vyra-
béji témér stejny, a tam se s cenou hodné tézko pracuje. Ta
prodejni cena je obvykle 1,90K¢, ale podle mé by méla byt ale-
spon 2,50K¢E. Neékde se prodava rohlik za 1,50Ke.

Jak zékaznici pfijali vznik PEK Group,

O CO se nejvice pii jednanich zajimali?
Predpokladam, ze o ceny.

Ne, ceny to nebyly. Zakazniky zajimalo hlavné nase odlouce-
ni od Penamu a United Bakeries, zpocatku jsme citili néjakou
obavu, ze jsme jakasi,pobocka” Penamu, protoze jsme nabizeli
totozny sortiment a neméli jsme vlastni znacku, vyrabéli jsme
jen klasicky sortiment rohlik, houska, chleba. Tyto obavy jsme
rozptylili s ndstupem vlastni znacky Nase pekdrna a rozsifenim

vlastniho vyrdbéného sortimentu. Dnes nds zakaznici vnimajf
jako silnou samostatnou a spolehlivou spole¢nost, jako dob-
rého partnera.

V ¢em vidis nejvetsi silu PEK Group?
Jednoznacné v mnozstvi velice kvalitnich zaméstnancd spo-
le¢nosti, ktefi uméjf délat dobfe svoji praci.

Jaké je rozlozeni plsobnosti v fetézcich

a volném trhu?

Je to zhruba 55 procent ve volném trhu a 45 procent v fetéz-
cich. Je to dano i rozloZzenim pekdren v regionech, v nékterych,
napfiklad na Znojemsku, Strakonicku, nemaji mezinarodni fe-
tézce takové silné zastoupeni jako jinde.

Do letosniho roku jste vstoupili s novou vlastni
znackou Nase pekarna. Jak ji prijima trh?

Znacka Nase pekérna je na trhu teprve tfi mésice, ale jak v fe-
tézcich, tak ve volném trhu ji zakaznici i spotfebitelé vnimaji
velice pozitivné, libi se jim, plsobi na né piijemné, pratelsky.

O jaké vyrobky z produkce PEK Group

je nejvetsi zajem?

Samozfejmé zatim pofad o klasicky rohlik, housku a chleba, ale
uz pfichazime na trh s novinkami, novym sortimentem jem-

ného peciva a toustovymi chleby. Zdjem je o Brandysky
chléb, Chléb Brodsky, Podhorsky chléb, do popredi se pro-
pracovava Nas pecen. Nékteré z vyrobkd jsou na trhu te-
prve par mésict nebo i tydnd, do povédomi spotfebitell
se teprve dostavaji.

Existuje nejaky vyrobek, ktery trh
pozaduje a jeSté neni ve vyrobe?

Trh pozadoval od nas jemné pecivo, jeho vyroba jiz od-
startovala v Sumperku a v bieznu jsme ho zacali prodavat.
UvaZujeme také o bio produkci, ale zde je velice limitujicim
faktorem cena, kterou je spotiebitel ochotny akceptovat,
to musime dobre promyslet.

Registrujes se svym tymem mistni rozdily
ve spotiebitelském chovani v regionech,
kde mate pekarny?

Stoprocentné. Napfiklad na Moravé je neprodejny rohlik
s makem, nékde maji radéji gumové rohliky a jinde hod-
né propecené. Samozfejme tyto regionalni chuté respek-
tujeme a vychdzime spotfebiteldm vstfic. Hodné je to
markantni u chleba, kdy Morava preferuje svétlejsi chleby,
zatimco smérem na zdpad k Némecku spotiebitelé poza-
duji vyssi podil Zitné mouky. U jemného peciva podobné
regionalni rozdily nejsou.

Kolik mas v obchodnim tymu lidf?

V centréle je nds pét a mame deset obchodnich zastupcd.
Je to dostatecné mnozstvi, nebo je

v planu dalsi posileni?

Potrebovali bychom posilit, mame 3500 zakaznikd, s nimiz
chceme spolupracovat na nejvyssi trovni.

Jaky cil jsi postavil pfed svij tym,
jaka je tvoje vize?

DalSim krokem k vylep3eni systému logistiky a dopravy zbozi
k zékaznikim je od bfezna zavedend interni reexpedice PEK
Group. Ta umoziuje rozsifeni nabidky sortimentu v regionech
o zhruba 70 novych polozek, zejména pak o jemné pecivo ze
Sumperka a tousty ze Strakonic. Reexpedi¢nim centrem se sta-

la pekdrna v Brandyse nad Labem.

Vyznamnou novinkou je také historicky prvni katalog vyrob-
ka se znackou Nova pekarna, ktery jiz obdrzeli prvni zakaznici.
Celkem PEK Group z Sesti pekaren zasobuje 3500 zékaznika.
V katalogové nabidce jsou vedle bézného i ceredini pecivo,

jemné pecivo, toustové chleby a strouhanka.

Moje vize a cile, s nimiZ jsem do PEK Group vstupoval, jsem
musel dost korigovat kvili coronavirové pandemii. Zménila se
zasadné situace, zaviené jsou hotely, restaurace, skoly, skolky,
rekreacnf arealy, mrtva byla navzdory spousté snéhu lyZafska
sezona, lidé si nekupujf svaciny, jejichz zakladem je pecivo, ale
zUstdvaji doma na home office, kde si vaff. Pokles prodeje peci-
va je realitou, podobné to ma i konkurence. Ale jsem optimista,
ted rozjizdime reexpedici, mdme novy sortiment jemného pe-
Civa, toustové chleby. ..

Je obchodni sféra dnes jind nez v roce 1998,
kdy jsi nastoupil do pekafiny?

Je Uplné jind. Tehdy nebylo na trhu dnes bézné rozpékané
zamrazené pecivo, byly jiné stravovaci ndvyky a spotfeba kla-
sickych pekafskych vyrobkd, chleba, rohlikl a housek byla
mnohem vétsi. Dlouhodobé klesd podil klasické Sumavy
ve prospéch chlebd s vys3si pfidanou hodnotou.

Zménil se v poslednim roce s covidem styl
prace i v obchodu? Asi jste také museli
omezit pfimy styk se zdkazniky a prejit

na videokonference. ..

Ano, je to mnohem sloZitéjsi, napfiklad nékteré obchodnf fe-
tézce nebo i obchody volného trhu pfimo zakazuji pfimy vstup
obchodnim zastupclm. Veskera jednani probihaji prostrednic-
tvim videokonferenci nebo telefonu, v obchodu ale nejvic fun-
guje osobnf jednan.

Cemu nebo komu se vénujes,

kdyz nepracujes?

Tézka otdzka. Mam pocit, Ze v poslednich mésicich jen pracu-
ji, spim a jim. Byl jsem zvykly délat rekrea¢né viechny sporty,
ale na posilovnu, badminton mohu jen vzpominat, a i oblibe-
na cyklistika ma dnes své okresnf limity. V poslednich meésicich
od réna do vecera pracuji a doufdm, ze na podzim uz to bude
lepsi, Ze soucasné hektické ¢asy pominou. @

BEZNE PECIVO A CEREALNI VYROD .
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: Té'f)_ekérné v malebném mésté je tady uz od roku 1985 a od té doby vystfi-

dala nékolik nazvi: Jihoceské pekarny, Pracheriské pekarny, Delta Pekérny, A
Harry’s Delta, United Bakeries, dnes je soucasti skupiny PEK Group. Zatimco ma- § - &

jitelé se v pribéhu cinnosti pekarny ménili, zOstavaji regionalni receptury, respektujici
mistni chuté, zUstavaji tradicni vyrobky a pfedevsim zlstavaji pekafi ze Strakonic a okoli.

Do Strakonic jsem se jako vzdy t&sil, je to krasné mésto, kde se kaz-
dy musi citit dobre, s pohodovymi lidmi, v nedalekych Katovicich
a Mnichové jsem odehral nékolik fotbalovych zépast s pecenym
prasetem a pivkem jako teckou, ale vladni uzavieni obci plany
na klasickou reportaz rozsekalo na padrt. Ani jsem radéji nezkou-
mal, kolik hranic bych musel cestou prekonat. Jasné, z povinné
skolni Cetby pamétnici znaji dokonce i ReportdZ psanou na oprat-
ce, ale Reportaz psana distancné online? No, budiz, zkusme to.

Pekdrna ve Strakonicich rozhodné nepatfi mezi giganty, pracuje
v ni 38 kmenovych zaméstnancu, agenturni pracovnici jsou na-
jimani pouze narazové. Jaky je aktudlni vyrobnf sortiment? ,Jsme
pekarna se zakladnim sortimentem — rohlik, houska a klasicka Su-
mava. Od bfezna bychom méli najet naplno vyrobu sandwich(
atoustového chleba,’ fika vedouci jakosti pekarny Jifina Steflickové
a hned naznacuje dal3f rozsifovani sortimentu:,UZ v Unoru jsme za-
¢ali vyradbét N&s pecen, Nasi housku a Nas rohlik. Na toustové lince
bychom méli zacit vyrabét $paldovy toust a vitaminovy toust.”

Pravé linka na toustové chleby je novym technologickym celkem
ve strakonické pekarné. Do plného provozu se zacala rozjizdeét
v bfeznu, kapacita linky je 1600 ks/hod. toustd a 1000 ks/hod.
sandwichd. Letos mame naplanovanou novou kotelnu a etazo-
vé pece na chleba. Obé akce uz jsou ve fazi schvéleného projek-
tu," fiké Jifina Steflickova a na otazku, zda vnima néjakou zménu
po prestupu z UB do PEK Group, odpovida:,Posledni éta v United
Bakeries se ve Strakonicich pouze opravovalo, dnes se jiZ investuje
do novych technologii”

Samoziejmé i na Strakonice dolehla opatfenf proti $ifeni nemoci
Covid-19, néktera z nich se logicky lidem nelibi, ale vétsina za-
meéstnancl chape danou situaci a zodpovedneé respektuje vladni
nafizeni a nova pravidla v zaméstnani. V pekarné maji chirurgické

rousky a dezinfekci, testovani je domluveno v testovacim
centru ve Strakonické nemocnici, ale vedeni spole¢nosti
zajistilo i jiné moznosti testovani.

Jak v regionu prijali novou znacku Nase pekarna? ,Chleby
s oznacenim Nase pekdrna se na trhu objevuji od zacatku
ledna. Od pulky bfezna nabizime zakaznikm i sladké. Vy-
robky si pomalu nachazeji misto u zakaznikd,” uvadi vedou-
cf jakosti pekdrny.

Strakonicka pekarna je Nase pekérna. To plati stoprocent-

>

né. | kdyz tahle délkovd,reportdz” ani néhodou nenaplriuje

znaky reportazniho zanru.

které stoji za navstévu!

Prvni pisemné zminka o Strakonicich pochézi z roku 1243, kdy Bolemila, man-
7elka Bavora |, darovala fadu johanitC vsi v okolf Strakonic a zmiriuje zde kostel
sv. Vaclava, v némz pravé toto darovani prohldsila na vefejnosti. Z prvnich listin
se toho pifilis o Strakonicich nedoviddme. Vime jen, Ze zde jiz stal kostel a v nej-
starsi ¢asti hradu bydleli ¢lenové johanitského fadu. Teprve z listiny z roku 1318
je mozné si udélat podrobnéjsi pfedstavu o vzhledu tehdejsich Strakonic. Vilém
Bavor totiz podava prehledny popis, co vsechno patfi johanitskému fadu, a tak
se také dovidame, Ze zde byla $kola, v niZ ucili johanité, nékolik mostd pres feku,
a objevuji se i prvni jména méstand, coz ukazuje na fakt, Ze Strakonice byly
v této dobé jiz méstem v pIném slova smyslu.

Postupny rozvoj mésta na Cas pozastavila tficetileta valka. Roku 1619 Mansfel-
dovo vojsko zpustosilo mésto i hrad. Z 222 méstanl zbylo jen 46 ,0sedlych”
a 36 nové pristéhovanych. Velkoprevor Rudolf Colloredo z Wallsee na zakladé
zna¢ného hospodariského Upadku mésta vlivem drancovani svédskych vojsk
ve mésté vydava v roce 1645 list, v némz osvobozuje mésto od véle¢nych dani
(far) a povoluje vystav piva méstandm po okolnich vsich.

Po tricetileté vélce hrad upada, velkoprevorové ztraceji o Strakonice zajem, jsou
zde stdle méné a Uraduji z Prahy. Také se jiz kolem roku 1654 objevuji na nedale-
ké Strele jezuité, ktefi na zdmku pobyvaji az dor. 1773, kdy jejich fad upadl v ne-
milost. Rozpory mezi méstem a jeho vrchnosti se zacinaji prohlubovat. Dochazi
k emancipaci méstant. Rozvoj mésta se postupné vracel, ale obé svétoveé valky
mésto opét vratily nemilosrdné na dno. Slavna tovérna FEZKO Strakonice v pri-
béhu druhé svétové vélky presla z vyroby pokryvek hlavy na produkci uniforem
pro némecka vojska, irma CZ, ptvodné Ceska zbrojovka, z niz se stal slavny
vyrobce motocykld, se vratila ke zbranim, vyrdbénym pro Némecko.

Mésto lezi v Jihoceském kraji na soutoku fek Otavy a Volynky a Zije v ném cca
23 tisic obyvatel. Je vzdaleno zhruba 60 km od Ceskych Budé&jovic, 80 km od Plz-
né a 110km od Prahy. Strakonice jsou sympatickym klidnym mistem pro Zivot
a oblibenym turistickym cilem, ktery stoji za to navstivit. @

ZLEPSOVAK:

Dikaz
sounalezitosti

Pocit sounalezitosti s firmou a smysluplnost prace
jsou pro zaméstnance nejdllezitéjsim faktorem,
dokonce podstatnéjsim nez vyse mzdy, to po-
tvrzuje posledni vysledek sledovani zaméstna-
neckych trendd v Ceské republice. Nejvyse stoji
i v globdlnim méfitku, byt ne tak zasadné.

Pro pocit soundleZitosti je hodné ddlezita i moz-
nost ovliviiovat firemni procesy vlastnimi napa-
dy, otevfenost veden( spole¢nosti a schopnost
naslouchat lidem na jakékoliv pozici. Jako vyraz
sounaleZitosti Ize vnimat i vyzvu, kterou jsme na-
zvali ZLEPSOVAK a odstartovali v minulém ¢isle
magazinu.

Ta vyzva ZLEPSOVAK nenf limitovana ¢asem, ma
trvalou platnost, se svym zlepSovakem muze pfi-
jit kdokoliv, koho napadne feSeni na zlepsenf ce-
hokoliv. Uspory surovin, materiald, energii, lidské
prace, vylepseni kvality a rychlosti procest, kva-
lity vyrobkd, v iniciativé neexistuji bariéry, i maly
detail hraje svoji dllezitou roli. PEK Group je spo-
le¢nost rozprostrena po celé Ceské republice, ale
je to jeden celek, jehoZ Uspéch je zavisly na ¢in-
nosti kazdého zameéstnance, je jedno, zda pra-
cuje na zapadeé v Rumburku ¢i na vychodé zemé
v Sumperku. ZLEPSOVAK mize prispét k sound-
leZitosti a k Uspéchu; pokud vas napad v jedné
pekarné usetfi mésicné napfiklad 10 000KE, v pii-
padé zavedeni ve viech pekarnach je to hned ses-
tindsobné ¢islo. A za rok je to uz 720 000 KE. Staré

porekadlo ,Halffe délajf talite” je stale platné.

Pripomindme, Ze pro zasilani zlepsovakd, mize to
byt i Uplné malé vylepsenf stavajiciho detailu, byla
zfizena e-mailova adresa zlepsovak@pekgroup.cz
a autofi nejpiinosnéjsich realizovanych napadd
bodu odménéni hodnotnymi cenami. Vyuzijte
moznosti ovlivnit svym napadem déni v celé spo-
le¢nosti. Posilite i svdj osobni pocit sounalezitosti
se svoji firmou PEK Group. @
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OTR AV-N A R~ nepatri mezi
P | | preferované
Ministerstvo zdravotnictvi vydalo Strategii ockovani
proti COVID-19 v CR. Ramcové je zde feseno pofadi
ockovani prioritnich skupin obyvatel a profesi, které
by mély byt ockovany pfednostné.
Svaz pekart a cukrarli nedspésné lobboval prostied-
nictvim Potravinaiské komory, aby pekafské firmy,
jakoZto subjekty zabezpeclujici zdsobovani obyvatel
zakladnimi potravinami, byly zafazeny mezi prefe-
rované profesnf skupiny (zdravotnici, policie, ucite-
|é aj.). Podle soucasného scénafe patfi potravinafi
do skupiny ,sirokd vefejnost”. Znamend to, pokud
se nejednd o osoby preferované z hlediska véku ¢i
zdravotnich rizik, Ze zacatek ockovani Ize ocekavat
nejdrive v letnich mésicich 2021. @



Markéta Pigdékeva

Potésil vas titul Zaméstnanec roku? A kde certifikat
ziskal své misto?

Ano, potésil, jako vsechny mé predchidce. Certifikdt mam
umistény ve své kanceldfi.

Mate tuseni, ¢im jste si ho pfedevsim zaslouzila?

Na tuto otdzku by mél spi$ odpovédét ten, kdo mé nomino-
val. Ale asi to bude diky mé préci, kterou se snazim vykonavat
poctivé, s ochotou pomoci druhym a snahou najit vzdy né-
jaké reseni.

Kdy jste nastoupila do pekarny v Uherském Brodé
a jaka byla motivace jit prave tam?

Do nasi pekdrny jsem nastoupila 19. 1. 1995 jako expedient-
ka. Hledala jsem si tehdy praci a na tuto pozici bylo volné mis-
to. Expedice tehdy fungovala jinak nez dnes. Po néjaké dobé
jsem presla do cukrarny-expedice a odtud pak zase zpatky
na expedici — tentokrat fizenou. A po letech na moji oblibe-
nou fakturaci. Po matefské mi po case k fakturaci pfibylo MTZ
a kvalita.

Pdsobite v trojroli, mate na starosti kvalitu,
fakturaci a MTZ, coz jsou hodné rozdilné discipliny.
Co jste pavodné vystudovala?

Viystudovala jsem maturitni obor ve Zliné — ekonom obchod-

niho provozu. Po ukonceni studia jsem mohla vykondvat
praci v obchodé s potravinami jako prodavacka, vedoudi,

V pekarné
Uhersky Brod pUsobf
Markéta Pijackova jiz od roku
1995, patfi k vérnym kmenovym
zaméstnancdm. Jeji prace byla
zaslouzene ocenena titulem

Zameéstnanec roku 2020. Zajimavé
je, ze pUsobi v pekarné v trojroli,
ma na starosti kvalitu, fakturaci

a MTZ (materidlné technické
zabezpecen).
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skladnice, aranzérka... Praxe i teorie ve skole sméfovaly pravé
k potravindm.

Je hlidanf kvality ndrocnéjsi nez fakturace a MTZ?
To ur¢ité ano. Vsechno je ale se vsim propojeno. | ta moje troj-
role. Objedndm suroviny, upece se, a pak to vie vyfakturuiji.
Co vas vic bavi, prace kvalitarky mezi lidmi

v pekdrné, nebo klidna samota fakturantky

u pocitace?

Kazda prace ma obcas svoje klady i zapory. Vzhledem k tomu,
Ze moje prace neni zaméfena pouze na jeden obor, je rlizno-
roda. A to je, myslim si, plus. Prosté, kdyZ néco nejde, nebavi
mé to, piejdu na néco jiného, posléze se k tomu vratim a na-
jednou jde prace od ruky. A kdyZz méate kolem sebe fajn lidi,
0 to vic vas prace bavi.

Kvalita je v pekarnach ostfe sledovana, co je
nezbytné nejvice hlidat?

Vse kolem vyroby, aby vsechno fungovalo tak, jak ma a zakaz-
nik byl spokojeny.

V ¢em se zménila vase prace béhem koronavirové
krize?

V dodrzovani zvysenych hygienickych predpisd tykajicich se
Covid-19, rliznych kontroldch, méfeni teplot, nosenf rousek.
Myslim, Ze je to pro viechny naro¢néjsi obdob.

Jak se vam libi nova znacka peciva Nade pekarna?

Myslim, Ze nase nova znacka Nase pekérna dokaze lidi zaujmout. Je ndpa-
ditd, ojedinéld. Jen si lidi musi na ni zvyknout a védét, Ze jsme to my - Brod-
ska pekérna. Vétsina lidi z naseho okoli ji zna pod timto pojmem a je jedno,

jaky ma zrovna oficidlni nézev.

Co vam z vyrobkd pekarny Uhersky Brod nejvice chutna?

Jako spravnému Brodanovi Brodsky chléb a brodsky rohlik. Brodsky chléb
je pfimo vyrobek nasi pekarny, je mékoucky, vydrzi dlouho vla¢ny. Lidé si

na néj zvykli, prodava se i krdjeny a objednavky se neustale navysuiji. Trou-

fam si fict, Ze je stale oblibenéjsim. A brodsky rohlik — tim mam na mysli

rohlik tukovy, ten obycejny, kterému zakaznici jinak nefeknou nez brodsky
rohlik, ten je nejlepsi...

Vase prace je hodné ¢asové naro¢nd, co na to rodina?

Je to jako s pracf jinde, nékdy je ¢asu vic, nékdy méné. Da se to zvlddnout.

Mate prostor na né&jaké konicky? Co rada délate ve volném
Case?

Hodné ¢asu stravim v kuchyni, a rada, takze to je asi mUj nejvétsi konicek.

Vafim trosku ve vétsim méfitku a tési mé, kdyZ chutnd. Jinak médm rada
vychazky do pfirody a navstévovani rliznych mist nasi republiky, hlavné
v lété.

Pro odlehceni vyhlasujeme soutéz
- poznate na snimku sveho kolegu ¢i
kolegyni z PEK Group? J

Svij tip posilejte na adresu j. pomp@seznam.ci.
Ze spravneé tipujicich vylosujeme vitéze,
ktery obdrzi malou odménu.

s Richardem Grulichem

provoznim manazerem v Sumperku

Byl velkym problémem piechod
Sumperského zavodu na novy informacni
systém MFG Pro, pouzivany v ostatnich
péti pekarnach skupiny PEK Group?
Pfechod z plvodniho informacniho systému
Dimenze ++ na novy systém MFG probéhl bez
vétsich problém a vie se stihlo v pozadovaném
Case. DUlezitd byla pripravenost, znalost proble-
matiky a profesionalita vsech zaméstnancd, kteri
vse zvladli na jednicku. Pro viechny dotéené pra-
covniky se jednalo o UpIné novy informacni sys-
tém (jiny zplsob ovlddani, nové nazvy polozek,
atd)), kdy bylo nutné pfizpUsobit nastaveni odlis-
nostem na jednotlivych Usecich tak, aby bylo vse
plné funkéni a nebyl ochromen provoz. Urcité se
i po roce provozu na MFG stale zdokonalujeme.
Pfipadné problémy a nesnaze nam vzdy pomo-
hou operativné vyresit kolegové z nasich peka-
ren, kteff s MFG majf letité zkusenosti.

Jak hodnotite prvni rok cinnosti v nové
spolec¢nosti, zaznamenal jste néjakou za-
sadni zménu?

Prvni rok v PEK Group hodnotim velmi pozitiv-
né. Po nékolika letech nejistoty, kdy byl osud
pekérny nejasny, ziskali zaméstnanci po prodeji
jistotu, Ze se bude vyrdbét dal.V soucasné dobe
se pracuje na rozsireni sortimentu vyroby o dal-
$i nové druhy peciva. Diky dobré spolupraci
s panem Ing. Tomdsem Varikem se realizovalo
za uplynuly rok mnoho vyznamnych projektd,
jako napfiklad opravy stfech budov, ¢astecna
obména vyrobniho zafizeni, instalace elektro-
nické vratnice, obnova podnikové prodejny
pfimo v pekdrné, prfechod dopravy na externi
— zde jsme byli doposud jedind pekdrna v PEK
Group, kterd provozovala vlastni dopravu.

Co rikate dosavadni spolupraci s byvaly-
mi soupefi na pekarenském trhu?
Myslim si, Ze spoluprace je bezproblémova. ®



Velikonoce. Pro pekare s Vanocemi jeden ze dvou vrchol ma-

ximalniho vypéti sil, protozZe Velikonoce jsou i svatkem hojnos-
ti a hodovani v rodinném kruhu. Letos, stejné jako loni, budou
tyto svatky limitované kvili koronavirové pandemii a budou
mit trochu horkou pfichut, i kdyz na druhou stranu — symboli-
zuji oslavu jara, které s sebou vzdy nese nadéji.

Z plvodné nabozenského svatku, ktery oslavuje zmrtvych-
vstani JeZige Krista, se stala v Cesku lidova tradice, kterou cti
i neveéfici, a oslavuji pfichod jarni rovnodennosti. Mezi zasadni
symboly Velikonoc patfi velikono¢ni beranek, mazance, va-
jicka, kterd jsou symbolem zrozeni nového Zivota, pomlazka,
ale i kfiz. Tyto symboly zdstavaji i v dobé pandemie, zatimco
na tradi¢ni vyvrcholenf slavnostniho tydne, velikono¢ni pon-
deéli, kdy muzi a chlapci chodi hromadné Slehat Zzeny a divky
s pomlazkami, asi i letos mGZeme zapomenout. Zeny majf diky
pomlézce z(stat podle povéry dlouho mladé, zdravé a maji si
zachovat plodnost.

JTento zpUsob léta zda se mi ponékud nestastnym,’ to je slav-
ny vyrok plaveika Antonina Diry ve Vancurové Rozmarném
lété. Lze i parafrdzovat: Tento zpUsob Velikonoci s covidem zdd
se mi ponékud nestastnym. Velikono&ni tyden vsak |ze prozit
témér plnohodnotné i v izkém rodinném kruhu a bez pouli¢-
nich hromadnych vyprav, pondéli a Utery jsou dny vymetanf

pavucin, stejné jako Uklidova stfeda, Zeleny Ctvrtek je o vafeni
jidel ze Spendtu ¢i kopfiv a pecenf jidasd, Velky patek symboli-
zuji plst a roztancené kostelni zvony, Bila sobota je o rodinné
sedlosti, na BoZi hod je nejdulezitéjsi snist kousek berdnka, aby
se Clovék neztratil na cestach nebo v lesich. No a Velikono¢ni
pondélije o vyslehani Zzen pomldzkou, letos pouze téch doma.

Rikat pekaftim, pfesngji Uplné viem pracovnikiim v pekar-
nach od vyroby pfes expedici, obchod a distribuci, aby si
uzili Velikonoce, mlze znit potmé&sile, ale presto si to dovo-
Iim s veskerym respektem k jejich pracovnimu vypéti: UZijte si
Velikonoce, v pIném zdravi, bez pracovnich problém( a s vé-
domim, Ze pfispivate zasadné k velikononi pohodé spoluob-
¢anu. Protoze k Velikonoctm patfi i trochu toho obzerstvi, pfi
némz se bez berankd, vek, mazancd, jidasd a dalsich pekar-
skych vyrobkd neobejdeme. @

- ‘
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Stihate se jesté orientovat v chaoticky se ménicich
vlddnich nafizenich, tykajicich se firem?

Je to slozité, ale poméaha ndm v tom hodné Svaz pekafl a cuk-
rard, jehoz vystupy jsou mnohem srozumitelnéjsi nez ty vladni.
Oni to pisf lidsky, vécné, clovek se v tom Iépe orientuje. Neni to
ale pouze 0 mné, vie fesime kolektivné na poradach vedeni.

Co se zménilo v prevenci ochrany zaméstnancl
oproti prvni viné koronavirové pandemie?

Méfime navic teplotu pfi kazdém vstupu do pekdren. Noseni
rousek ¢i respiratorQ, uzivani desinfekce, opatienf v jidelnach,
kdy u jednoho stolu smi sedét pouze jeden clovek, stéle pla-
ti, kontrolujeme vsechna opatfeni i pod hrozbou sankci. Zatim
nemam zadnou zpravu, Ze by nékdo musel byt sankcionovan.

Nové nafizené povinné testovani se tyka firem

nad 50 zaméstnancdy, jsou jednotlivé pekarny
vnimany v tomto pfipadé jako samostatné, nebo je
spole¢nost PEK Group brana jako celek?

Lidé v pobockach firem se podle danych pravidel s¢itaji, takze
v nasem pripadé se testovani tyka vsech pekéaren, i kdyz nedo-
sahuji poctu 50 zameéstnancu.

Mate dostatek testovacich sad v pekarnach?

Nemame, protoZe nejsou v Cesku v potfebném mnozstvi, ne-
daji se sehnat. Testovani zaméstnanct jsme chtéli predevsim
resit vyuzitim praktickych lékard, ale ti po stanoveni povinno-
sti pracovat v covidovych centrech nestihaji. Chtéli jsme vyuZit
testovacich center, ale tam uz také nékde nejsou volna mista.
Tretf variantou je samotest. V pekarnach nabizime ten klasic-
ky ,$touraci” do hloubi nosu, ale zaméstnanci maji moznost si
koupit sami komfortnéjsi ,plivaci” test nebo ten, kdy staci stér
z okraje nosu. Mame problém, Ze si lidé v pekarnach mysli, ze
jsme si to vymysleli na né my a ne vldda. Vlastni samotesty jsou

- -

Pekarsky rok

o COViDEM

vsticnosti z nasi strany. Nikdo ale do dnesniho dne nevi, kdo
to bude kontrolovat. Novy test musi mit zaméstnanec vzdy
po sedmi dnech, vyjimku maji ti na home office, dovolené, ne-
mocenské a testovat se nemusf ani ti, kdo covid prodélali v po-
slednich 90 dnech.

Vloni jste zaregistrovali ve skupiné jediného
pozitivné testovaného kolegu v Sumperku.
Pfedpokladam, ze letos je situace asi horsi a kopiruje
negativni vyvoj v Ceské republice. ..

Je to tak, pocty se navysily, v soucasné dobé nemame nikoho
pozitivniho v Uherském Brodé a ve Znojmé, ale uz tam také byli.
Pozitivni kolegy jsme zaznamenali ve vedeni i u obchodnich z3-
stupcl. Neni to ale nic dramatického, vétsinou se zaméstnanci
nakazili doma od pozitivniho ¢lena domacnosti nebo od préatel.
Nenf to o $ffeni koronaviru v praci.

Nejsou jiz zaméstnanci v pekarnach unaveni

z dlouhodobého noseni rousek? Musite na né
apelovat, aby nepolevovali v zodpovednosti?

Pofadd musime apelovat, neustale pfipominame, Zze ochranné
pomucky musf byt na nose i Ustech. Nékdy se pfi praci stane, Ze
rouska sjede z nosu doll a ¢lovék si toho ani nemusi vsimnout.
Které z protipandemickych opatfeni pfedstavuje pro
funkenost pekaren nejvetsi problém?

V soucasné dobé testovani, kvdli ttem moznostem a limitova-
nému mnozstvi samotestd. Problémem samotestl jsou i jejich
cena a dodaci Ihity. Hygiena také nestiha.

Nékteré spolecnosti jiz oznamuiji, ze se jejich
zamestnanci budou muset nechat povinné ockovat.
UZ jste ve vedeni na toto téma narazili?

Ne, zatim jsme to nefesili.



Slavna filozofka Hannah Arendtova v kultovni knize Pdvod totalitarismu napsala, ze legendy jsou
urceny pro elity, ideologie pro lid a konspiracni teorie pro I0zu. Z tohoto pohledu je zfejmé, ze
v soucasné dezinformacni coronavirové dobé vétsina téch, ktefi siff smyslené, neovéfené i zcela
iracionalni nazory jsou presvédceni, ze vétsina z nas, pijemcd téchto zprav, patii mezi I0zu. Ze je

.

narod Idzou si bohuzel mysli i novodobi papalasi, ktefi maji pocit, Ze oni mohou vse, zatimco lid

.

nikoliv. Kdzou vodu, piji vino. Bohuzel, mezi Sifiteli bludd a konspiracnich teorii nejsou jen néktefi
zpévaci, herci ¢i youtubefi, ale i exprezident Vaclav Klaus, kardinal Dominik Duka a dals$i znamé
osobnosti, které mohou budit zdani ddvéryhodnosti.

Cert aby se v tom vyznal, media nés zahlcuji in-
formacemi, které se méni den ze dne, naucila ve-
fejnost znat nové hrozivé slovo smrtnost, k tomu
navic ¢lenové vlady jsou schopni vefejnost bé-
hem nékolika hodin nakrmit zcela protichddny-
mi informacemi, coz je hodné smutné divadlo,
vyvoladvajici chaos a nedtvéru k opatfenim. No
a k tomu milion dezinformaci, na sociélnich sitich
jsou rozesilany nékdy az neuveéfitelné pitomosti.

Z koronavirové krize se stalo politikum, faktem je,
7e Cesko uz davno neni ,best in covid” jak tvrdil
premiér Andrej Babis, ale v dobé psani tohoto
textu jsme byli druzf nejhorsi na svété. Politici
netdhnou za jeden provaz, opozice se snazi vy-
tiiskat z kritiky vladnich opatfeni politické body,
pro nékteré jedince a firmy je pandemie skvélym
byznysem, zatimco pro jiné je likvidacni, to je re-
alita. Ma vibec normalni ¢lovek, napfriklad pekar,
sanci se v tom informacnim balastu vyznat? No,
tady je kazda rada drah4, ale jednu bychom méli:
spoléhejme na zdravy selsky rozum. Zkusme si
odpovédét na nékteré famy o koronaviru.

COVid-] 9 je forma Chflpéléky No, tak tomu asi uz ni-
kdo dnes véfit nemuze, i kdyz to tvrdi i odpirac rousek a o¢kovani ex-
prezident Vaclav Klaus a hovofi o ideologii kovidismu. Pocet mrtvych
s covidem v Cesku preskocil hranici 20 tisic (napf. v USA zemrelo uz pfes
pll milionu lidi) a drtiva vétsina z nas se osobné s covidem potkala at
jiz osobné, nebo zprostredkované ze zkusenosti svych piibuznych ¢i
zndmych. Mdze mit slaby, stfedné tézky, ale i fatalni pribéh, a to nejen
u kategorie senior(.

Noseni rousek a respiratord mUze zpusobit
otravu prostirednictvim oxidu uhli¢itého

(COZ) Aha, a znate nékoho, kdo se uz otravil? Co tfeba pekafi, pro-
davacky nebo zdravotnici, ktefi maji dychaci cesty kazdy den prekryté
ochranou dychacich cest dlouhé hodiny? Je to nepfijemné a neni to
idedlni zpUsob dychani, ale nikoliv zdravotné nebezpecné. Nebezpecné
ovsem muze byt dlouhodobé noseni jedné rousky ¢i respirdtoru, ty se
pak stavaji semenistém bakterii a vird. Pokud jsme sami v lese, parku
nebo na liduprazdné ulici, je nesmysl rousky pouZivat.

Ministr Havlic¢ek p¥inesl na viadu kompromisni navrh.
Obchody mohou od zitika otev¥it, ale nesmi do nich lidi.
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Pfed Covid-19 nas ochrani piti
alkoholu ¢i pojidani cesneku.

Ten mytus asi vznikl z toho, Ze vnéjsi desinfekeni
prostfedky obsahuji alkohol — kdyz alkohol vypijeme,

v nicem nepomUzZe, naopak, mize oslabit imunitn{
systém. Cesnek je sam o sobé zdravy, posiluje imunitu,
ale nenfi to protilék. Totéz plati i o uzivanf vitaminu C, E,
D ¢i zinku.

Lidi, nevéite kecum, Ze po vakciné nebudete
mit déti. Ted'jsem se vratila z ockovani
a normalné byly vSechny t¥i doma...

Déti nemohou chytit koronaviry.
Ale mohou, vétdinou ale nemaji s nemoci zavaznéjsi
problémy, mnohdy mohou mit bezpfiznakovy prabéh,
ale uz jsou zaznamenany i fatalni dGsledky. Je nezbytné
nutné, aby se také chranily.

Nemél bych chodit k Iékari
v pfipadeé jinych obtizi, abych se

nenakazil. v pfipadé akutnich potizi bychom
neméli navstévu praktického ¢i odborného Iékare
v zddném pfipadé odkladat. Riziko ndkazy koronavirem
je limitovano, vétsinou se objedndvéame telefonicky
na konkrétni cas, v cekarné se nepotkavame s dalsimi
lidmi. Strach m@zZe byt vétsim zabijakem nez Covid-19.

Virus je umely a byl vyroben
v Cinské laboratofi jako biologicka

zbran. 1o je politickd spekulace, kterd nikdy nebyla
podpofena relevantnimi dlikazy. Pfesto tuto konspirac-
ni teorii $ifi i kardindl Dominik Duka, ktery se tak zaradil
do prapodivné sestavy dezinformator(.

Nejprve mi hospodu zakazovala MAMINKA.
Pozdéji mi ji zacala zakazovat i MANZELKA.
A ted'mi ji zakazuje uz i ten PES.

Koronavirus rozsifuji mobilni site

GS Absolutni blbost, koronavirus se $ifi kapénkovou
infekci z dychacich cest a prostfednictvim kontamino-
vanych povrchl. Covid-19 maji i v zemich, kde vibec
sit G5 neni.

Vakciny jsou neucinné a skodlivé.
Viyrobci garantuji, kradtkému vyvoji vakcin navzdory,
zdravotni bezpec¢nost a ucinnost. Virus SARS-CoV-2,
zpUsobujici nemoc Covid-19, je podobny virlm SARS
a MERS, a tymy, které se vénovaly vyzkumu vakcin
na tyto viry, mohly vyuZit pfedchozi znalosti a praktické
zkudenosti.
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Ockovani je dobrovolné. ano, ale...
zde musime vyvracet dezinformaci z oficidlnich mist.
Dobrovolné ockovani je deklarovédno viddou, ale dnes
se jiz hovotf o nutnosti mit v blizké budoucnosti cosi
jako covidové ockovaci pasy pro vstup na palubu le-
tadel, pfi vstupu do jinych zemi, dokonce i pfi vstupu
na festivaly, sportovni akce, do restauraci, divadel ¢i
na Urady, nékteré firmy dopfedu avizuji, ze zamést-
nance, ktefi odmitnou ockovani, propusti. Takze to
je vynucend dobrovolnost a logicky tudiz o¢kovani
dobrovolné neni. Kdo by se nenechal ockovat, vyra-
dil by se zcela ze spole¢nosti.

Prijedte navstivit Ceskou republiku.
Je to krasna zemé, plna pozitivnich lidi.

Ockovani zplusobuje neplodnost.
Ockovaci latka neobsahuje Zadnou ¢&ast koronaviry,
ani protein syncytin, zasadni pro vyvoj placenty.
V opacném pfipadé by to znamenalo, Ze kazda Zena,
kterd ndkazu prodélala a ma v téle protilatky, by byla
neplodna.

Ockovani je cesta k tomu, jak li-

dem implantovat mikrocipy, kte-
ré budou sledovat jejich pohyb.

Opét pouha konspira¢ni teorie. Technicky neni moz-
né pfipravit ockovaci latku tak, aby obsahovala Cipy
pro sledovani. Vakcina je roztok.

Seznamovani 2021: Sle¢no, mate
krasny respirator. Nesla byste se mnou
do karantény?

Resumé je zifejmé: medidlnf prostor a zejména so-
cidlnf sfté jsou semenistém dezinformaci i evident-
nich blbosti. Cerpejme informace pouze z ovéfenych
zdrojl, kterych ovsem je, bohuZel, stdle méné, vie
kolem covidu umi vysvétlit serivzné, srozumitelné
a s noblesou snad jen moderator Daniel Stach v CT,
kéZz bychom méli vice takovychto Stachd. Nejen
v mediich, ale i ve vIadé, kterd chaos spise pfizivuje.

Spoléhejme na zdravy selsky rozum. Neméjme z ne-
moci Covid-19 strach, ten ma paralyzujici ucinky,
ochromuje psychiku a tim oslabuje imunitu. Méj-
me respekt! Méjme zodpoveédnost k sobé samému
i ke svému okoli, nosme rousky ¢i respirdtory mezi
lidmi, omezme kontakty, chodme co nejcastéji
do pfirody. Budme optimisté a hlavné: my nejsme
l0za, rozesilatele hloupych fam a poplasnych zprav
posflejme... kam je libo. A udrZzujme si i ve sloZité
dobé smysl pro humor, ktery ma blahodarné ucinky
na nasi psychiku — i pro to zde nabizime nékolik ko-
ronavirové nekorektnich vtipl. @



VEL!KONOCNI

Nas pecen je chleba, ktery zaujme vsechny nase smysly. Nase
oci zaujme krasné vypecend rozpraskana kurka, kterou regis-
trujeme i hmatem, usi vnimaji krdjeni pevné kirky vroubko-
vanym nozem na chleba, které zni jako moderni sonata, hmat
potési pfijemné pevna krusta v kontrastu s vla¢nou stfidou,
citime vUni obili, Zitného kvasu i nasich poli, a v neposledni
fadé je zde chut - mékka stfida v symbiéze s pevnou klirkou
uvede nase chutové buriky do stavu nirvany.
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LetoSni Velikonoce budou trosku jiné. Ja vim. Zkusme
myslet na jejich pravy plvod a tradici. Zaméfme se

na klid v dusi, rozjimejme. Vzpomenme si na vsechno
dobré, co nas potkalo, at ndm da silu celit pfipadnym
nesnazim. J& si urcité pustim hezké filmy. Ty oblibené.
Sice jsem je vidéla uz mnohokrét, ale stejné je miluiji.
Nikdy neomrzi. Pak se pljdeme s détmi projit do pfirody.
Modra obloha a prvni slunec¢ni paprsky rozvinou kvéty
pfirody. Zelend barva zalije mé myslenky lahodnou
hudbou vesmiru. Rozlehne se Siroko daleko. Vse dobré,
nejen dobrou chut, vdm preje Gabca.

Ingredience: maslo a strouhanka
1 toustovy chléb 500 g

1kg uzeného masa

10 vajec

2 hrnky plnotu¢ného mléka

1259 masla - 1/2 kostky

na vymazani a vysypani formy
4009 nati hladkolisté petrzele
zelend nat z 2-3 jarnich
cibulek

1 1Zicka soli

Postup:

1. Uvafime si uzené maso do mékka, cca 90 minut.

2. Maso nechdme zchladnout a nakrajime ho na kosticky.

3. Troubu si zapneme na 150 stupnt a dédme do nf vysusit
cca na 15' na kosti¢ky nakrajeny toustovy chléb. Vymazeme
si formu maslem, vysypeme strouhankou.

4. Utfeme maslo a Izi¢ku soli, po chvilce pfimichdme postupné
i Zloutky a uslehdame do pény. K tomu si ddme do rychlovarné
konve uvafit vodu. Troubu pfedehfejeme na 180 stupnd.

5. Z bilkd vyslehdme tuhy snih.

6. Vysuseny chléb zalijeme mlékem.

7. Petrzel a cibulku nakrajime na drobno a ve dfezu je pfelijeme
vafici vodou z konve. Vzapéti je prelijeme hned vodou stude-
nou. Nechdme okapat.

8.VSechny ingredience smichame dohromady. Nakonec jemné
pfimichdme snih.

9.Peceme na vyse zminénych 180 stuprid zhruba 50 minut pfi-
kryté vikem a 10 minut odkryté pro kfupavou zlatou karcicku.

Ten chleba je tak skvély, protoze je to normalni poctivy chléb.,Je to kvaso-
vy chléb z Zitného kvasu, bez ndhraZek, obsahuje 65 procent pseni¢né mouky
(na Zitnou zbyvd logicky 35 procent), vodu a sl, je ruéné narezdvany,” fika
technolog Frantisek Navratil. Vyrabi se ve vsech pekarnach PEK Group
a udava se jednodenni doba trvanlivosti. ,Diky tomu, Ze je to kvasovy chléb
a md hodné vypecenou kirku, vydrZi pfi dobrém skladovadni klidné i tyden,”
dodava technolog. ®



